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Le millésime 2020 est un millésime de contraste.

L'hiver a été exceptionnellement pluvieux. Le printemps a été chaud et
humide, presque tropical. Le mildiou a beaucoup apprécié. La floraison
précoce s'est passée de maniere variable en fonction des cépages, des
terroirs et de la météorologie du moment.

Puis, juste avant l'été, la pluie s'est arrétée pour laisser la place a un temps
sec et plutdt tempéré jusqu'a Lapproche de la véraison. A partir de 3, la
chaleur, parfois trés forte, a dominé la période. Les orages de la mi-aout
étaient nécessaires et ont permis a la vigne de poursuivre son cycle
jusqu'aux vendanges.

Une floraison parfois irréguliere et des conditions extrémement seches ont
donné des rendements plutét faibles dans la majorité des situations.
Récolteés tot, les raisins etaient bien murs et donnent des vins généreux.

Superficie de récolte 2382 hectares

Terroir de récolte graves argileuses et sables argileux

Cépages de récolte 100 % Merlot

Dates de vendanges

Vinification

Mode de culture

Elevage

Rendement

Production

08 au 21 septembre 2020

voir fiche générale

Vin bio et biodynamique
Certifie par FR-BIO-01 Agriculture France

Controle Biodyvin par Ecocert France SA

11 mois : 52% en foudre et en barriques de plus
d'un vin et 48% en cuves et ceufs betons

30 hectolitres/ha

22 400 bouteilles

Un vin de grand plaisir qui mise sur le caractere fruité et la gourmandise.
Une promenade ou myrtilles, mlres sauvages et cerises noires se sont
donné rendez-vous. Quelques épices douces viennent compléter le
paysage. Les tanins sont suaves et le vin possede une jolie fraicheur. Il
pourra se boire dans sa prime jeunesse ou se mettre en cave encore
quelques années





