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Sous la direction d’Alain Moueix
Responsable du vignoble Jean-Michel Bernard
Maitre de chai Ludovic Guibert

L'hiver et le debut du printemps ont ete froids avec une pluviomeétrie legerement
excedentaire ce qui a entraineé un retard vegetatif. Les precipitations ont éte im-
portantes en mai et juin. Les fortes pluies encadrant la floraison (plus de 120 mm
sur une semaine par endroits) ont entraine coulure et millerandage dans des
proportions exceptionnelles. L'ete, bien que tardif, a éte chaud et ensoleille avec
une forte activite orageuse en juillet et debut aout. La veraison a mis du temps a
sinstaller en raison de la presence d'eau dans les sols. Lautomne a ete humide.
Il a eté necessaire davancer la recolte sur certaines parcelles, les raisins deve-
nant tres sensibles a la pourriture grise a lapproche de leur maturité optimale.

24,61 hectares
graves argileuses et sables argileux

Superficie de récolte
Terroir de récolte

76 % Merlot 23 % Cabernet Franc
1% Petit Verdot
25 septembre au 15 octobre

Cépages de récolte

Dates de vendanges

Vinification voir fiche genérale

Elevage 23 % en barriques neuves et 77 % en barriques
d'un vin et plus

Rendement 13 hectolitres/ha

Production 28666 bouteilles

La robe rouge framboise avec des reflets violets. Le nez est d'une belle inten-
site et rafraichissant. IL offre un bouquet de fruits frais (fraise des bois, cerise)
delicatement épice (poivre blanc). Le toucher de bouche est delicat et la trame
tannique souple. L'ensemble procure une sensation de fraicheur et finit sur un
fruité eclatant. Un vin de plaisir et d'élegance pour ce millesime delicat.



