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LE SEUIL DE MAZEYRES 2011

Sous la direction d’Alain Moueix
Responsable du vignoble Jean-Michel Bernard
Maitre de chai Ludovic Guibert

Apres un hiver doux et sec le debourrement a ete precoce (deux semaines
d'avance). L'ete a rapidement pris la place du printemps. Les temperatures
globalement enregistrees etaient au-dessus des moyennes saisonnieres et
le temps a ete sec. La floraison a demarre avec la méme precocite que la
pousse et s'est tres bien deroulee. Les 26 et 27 juin, la température a de-
passe 40°C ce qui a provoque des brUlures sur certains raisins. Les mois de
juillet et aolt ont eté maussades mais le cycle de la vigne a conserve son
avance de croissance. Les vendanges precoces ont béeneficie d'un mois de
septembre particulierement propice.

Superficie de récolte 19,55 hectares

Terroir de récolte graves argileuses et sables argileux
Cépages de récolte 80 % Merlot 20 % Cabernet Franc
Dates de vendanges 31 aout au 23 septembre
Vinification voir fiche générale

Elevage 50 % en fUts et 50 % en cuves
Rendement 28 hectolitres/ha

Production 30000 bouteilles

Sa robe est d'un rouge étincelant. A louverture le vin s'exprime sur des notes
mentholees avant de déevelopper un bouquet de fruits noirs et d'épices dont
le poivre. La bouche offre des tanins souples, une finale fruitée et fumee.
Le milieu de bouche est onctueux avec des tanins fondus et de la « mache ».
Le vin est juteux et equilibre.



