CHATEAU MAZEYRES 2012

Sous la direction d’Alain Moueix
Responsable du vignoble Jean-Michel Bernard
Maitre de chai Ludovic Guibert

Le printemps a ete froid et pluvieux. La vigne a demarre tard puis la floraison
a eu lieu dans des conditions difficiles. Juillet a ete exceptionnellement frais

mais sec dans sa deuxieme moitie. Le temps chaud s'est installe en aolt
‘ //ﬂ/f/m@/ﬁﬁ;w avec une periode de canicule apres le 15. Septembre a ete estival et lau-

"‘”:‘OEIZ“"‘ tomne n'a fait son apparition que dans ses derniers jours.

Superficie de récolte 21,57 hectares

Terroir de récolte graves argileuses et sables argileux

Cépages de récolte 80 % Merlot 20 % Cabernet Franc

Dates de vendanges 17 septembre au 8 octobre

Vinification voir fiche générale

Elevage 40 % de fats neufs et 60 % en barriques d'un vin et plus
Rendement 30 hectolitres/ha

Production 49200 bouteilles

La robe est soutenue. Le nez, d'une grande delicatesse devoile des notes
reglissees et giroflees sur fond de moelleux de pain d'épice miellé. La mise
en bouche est tres enveloppante. La trame tannique est douce avec une
texture raffinée. Le vin presente une droiture de bonne tenue associee a une
texture genereuse. La finale est longue, chaleureuse et elegante avec un joli
retour de fruit frais.
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